Katalog

Telme Cremagel

<b><font color="#ff0000"><br /> CREMAGEL 5 e CREMAGEL10</font></b><br />
Mehrzweck-Maschinen, die s&auml;mtliche klassischen Cremes und andere
Konditorspezialit&auml;ten zubereiten<br /> und die verschiedenen Speiseeis-Mischungen
pasteurisieren und frieren.<br /> <br /> Sie verf&uuml;gen &uuml;ber 3 spezifische Programme:<br
/> <br /> P1C automatischer Zyklus f&uuml;r warme Zubereitungen<br /> P2F automatischer
Zyklus f&uuml;r kalte Zubereitungen<br /> P3C automatischer Zyklus f&uuml;r warme und kalte
Zubereitungen.<br /> <br /> Variabler Temperaturbereich von +99&deg;C bis -15&deg;C. Die
verschiedenen Temperaturen sind einstellbar und die W&auml;rmebehandlungen in einem einzigen
Zylinder gew&auml;hrleisten h&ouml;chste Hygiene.<br /> <br />

Technische Daten c Y NI
remagel & Cremagel 10
Breite cm 40 49
Tiefe cm 60 60
Hihe cm 72 110
Strom 6 A-3 KW BA-5KW
V400 -50-3 W A00-50-3
Kondensation Luft Luft'\Wasser
Mischung
pro £yklus Lt. i i
Zyklusdauer min. 15/30 8/40
Stundenleistung Lt. - -
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